

Т Е Х Н И Ч К А   С П Е Ц И Ф И КА Ц И Ј А

ПРЕДЛОГ ЈЕЛОВНИК ЗА ШКОЛСКУ ДЕЦУ 
                                                                      -ОБРОК –


П Р В А   Н Е Д Е Љ А

1. КИФЛА, ЧОРБАСТ ПАСУЉ СА СУВИМ РЕБРИМА, КУПУС САЛАТА

	ШКОЛСКА ДЕЦА

	КИФЛА, ЧОРБАСТ ПАСУЉ СА СУВИМ РЕБРИМА, КУПУС САЛАТА, БАНАНА

	КИФЛА

	БРАШНО
	80 ГР
	
	
	

	КВАСАЦ
	2 ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ШЕЋЕР
	1 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	2 МЛ
	
	
	

	

	ЧОРБАСТ ПАСУЉ СА СУВИМ РЕБРИМА

	ПАСУЉ
	60 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	15 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	10 ГР
	
	
	

	СВИЊСКА МАСТ
	15 ГР
	
	
	

	БРАШНО
	7 ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	АЛЕВА ПАПРИКА
	0,5 ГР
	
	
	

	СУВА РЕБРА
	120 ГР
	
	
	

	
КУПУС САЛАТА

	КУПУС САЛАТА
	120 ГР
	
	
	

	СО
	1,5 ГР
	
	
	

	СИРЋЕ
	5 МЛ
	
	
	

	УЉЕ
	7 МЛ
	
	
	

		УЖИНА  -     БАНАНА	 200 г






2. ХЛЕБ, ЈУНЕЋИ ГУЛАШ, ГАРНИР РЕЗАНЦИ

	ХЛЕБ, ЈУНЕЋИ ГУЛАШ, ГАРНИР РЕЗАНЦИ

	ХЛЕБ
	100 ГР
	
	
	

	ЈУНЕЋИ ГУЛАШ, ГАРНИР РЕЗАНЦИ

	ЈУНЕЋЕ МЕСО КОМАД
	120 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	20 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	15 ГР
	
	
	

	СВ. МАСТ
	10 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	5 МЛ
	
	
	

	КЕЧАП
	5 МЛ
	
	
	

	АЛЕВА ПАПРИКА
	0,3 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1,5 ГР
	
	
	

	БИБЕР
	0,2 ГР
	
	
	

	БРАШНО
	15 ГР
	
	
	

	МАКАРОНЕ
	35 ГР
	
	
	

	СО
	1,5 ГР
	
	
	

	УЖИНА-ШТРУДЛА СА ОРАСИМА
	
	
	
	

	БРАШНО
	70г
	
	
	

	КВАСАЦ
	1,5г
	
	
	

	СО
	0,2г
	
	
	

	ЈАЈА
	1/10 ком.
	
	
	

	ШЕЋЕР
	17г
	
	
	

	ШЕЋЕР У ПРАХУ
	3г
	
	
	

	УЉЕ
	5 мл
	
	
	

	МЛЕКО
	25 мл
	
	
	

	ОРАСИ
	15г
	
	
	

	ВАНИЛИН ШЕЋЕР
	0,5г
	
	
	

	ЛИМУН
	1г
	
	
	




3. ХЛЕБ, ЧОРБА ОД ПОВРЋА, ДИНСТАН ГРАШАК, ФАШИРАНА ШНИЦЛА, ПАРАДАЈЗ САЛАТА

	ХЛЕБ, ЧОРБА ОД ПОВРЋА, ДИНСТАН ГРАШАК, ФАШИРАНА ШНИЦЛА, ПАРАДАЈЗ САЛАТА

	ХЛЕБ
	100 ГР
	
	
	

	ЧОРБА ОД ПОВРЋА

	КРОМПИР, КАРФИОЛ, ГРАШАК, БОРАНИЈА
	60 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	12 ГР
	
	
	

	ПЕРШУН, ЦЕЛЕР, ПАШКАНАТ
	8 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	3 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	5 МЛ
	
	
	

	ЈАЈА
	1/6 КОМ
	
	
	

	ГРИЗ
	5 ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	ДИНСТАН ГРАШАК

	ГРАШАК 
	200 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	10 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	10 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	10 МЛ
	
	
	

	КЕЧАП
	3МЛ
	
	
	

	АЛЕВА ПАПРИКА
	0,3 ГР
	
	
	

	БРАШНО
	7 ГР
	
	
	

	СО
	1,5 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1,5 ГР
	
	
	

	ФАШИРАНА ШНИЦЛА

	ЈУН. МЛ. МЕСО 
	90 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	12 ГР
	
	
	

	БЕЛИ ЛУК
	10 ГР
	
	
	

	ЈАЈА
	1/6 КОМ
	
	
	

	ПРЕЗЛЕ
	7 ГР
	
	
	

	БИБЕР
	1 ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	7 МЛ
	
	
	

	ПАРАДАЈЗ САЛАТА

	ПАРАДАЈЗ 
	150 ГР
	
	
	

	СО
	1,5 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	5 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	7 МЛ
	
	
	

		УЖИНА  -   ЈАБУКА
	200 г.
	
	
	



4. ХЛЕБ, БЕЧКИ КУПУС СА ПИЛЕТИНОМ, СИР

	ХЛЕБ, БЕЧКИ КУПУС СА ПИЛЕТИНОМ, СИР

	ХЛЕБ
	100 ГР
	
	
	

	БЕЧКИ КУПУС СА ПИЛЕТИНОМ, СИР

	КУПУС СВЕЖ
	350 ГР
	
	
	

	СВ. МАСТ
	20 ГР
	
	
	

	СИРЋЕ
	5 МЛ
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	ПИЛЕЋИ БАТАК И КАРАБАТАК
	280 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	20 МЛ
	
	
	

	СИР
	30 ГР
	
	
	

	УЖИНА-БАНАНА
	200г.
	
	
	









5. ХЛЕБ, СУПА, ПЕКАРСКИ КРОМПИР СА КОБАСИЦОМ, КУПУС САЛАТА

	ХЛЕБ, СУПА, ПЕКАРСКИ КРОМПИР СА КОБАСИЦОМ, КУПУС САЛАТА, ЛЕЊА ПИТА

	ХЛЕБ
	100 ГР
	
	
	

	СУПА

	ТЕСТЕНИНА ЗА СУПУ
	7 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	12 ГР
	
	
	

	ЦЕЕР, ПЕРШУН, ПАШКАНАТ
	8 ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	5 МЛ
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	3 ГР
	
	
	

	ПЕКАРСКИ КРОМПИР СА КОБАСИЦОМ 

	КРОМПИР
	250 ГР
	
	
	

	КОБАСИЦА
	90 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	15 ГР
	
	
	

	ЈАЈА
	1/2 КОМ
	
	
	

	УЉЕ 
	12 МЛ
	
	
	

	МЛЕКО
	80 МЛ
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	
КУПУС САЛАТА

		УЖИНА -  ЛЕЊА ПИТА

	БРАШНО
	30 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	20 МЛ
	
	
	

	ШЕЋЕР
	20 ГР
	
	
	

	ШЕЋЕР У ПРАХУ
	1,5 ГР
	
	
	

	КИСЕЛО МЛЕКО 
	20 МЛ
	
	
	

	ЈАЈА
	¼ КОМ
	
	
	

	ЈАБУКЕ
	60 ГР
	
	
	

	ПРАШАК ЗА ПЕЦИВО
	1 ГР
	
	
	

	ЦИМЕТ 
	0,5 ГР
	
	
	

	ВАНИЛИН ШЕЋЕР
	0,7 ГР
	
	
	











Д Р У Г А   Н Е Д Е Љ А

1. КИФЛА, ЧОРБАСТ ПАСУЉ СА  СЛАНИНОМ, КУПУС САЛАТА,

	КИФЛА, ЧОРБАСТ ПАСУЉ СА  СЛАНИНОМ, КУПУС САЛАТА

	СЛАНИНА
	60 ГР
	
	
	

	УЖИНА - БРЕСКВА
	150 ГР
	
	
	



2. ХЛЕБ, ЧОРБА ОД ПОВРЋА, ПУЊЕНЕ ПАПРИКЕ, ГАРНИР ПИРЕ КРОМПИР, ПАРАДАЈЗ САЛАТА

	ХЛЕБ, ЧОРБА ОД ПОВРЋА, ПУЊЕНЕ ПАПРИКЕ, ГАРНИР ПИРЕ КРОМПИР, ПАРАДАЈЗ САЛАТА

	ПУЊЕНЕ ПАПРИКЕ

	ПАПРИКА БАБУРА
	200 ГР
	
	
	

	ЈУ. МЛЕВЕНО МЕСО
	100 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	15 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	10 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	15 МЛ
	
	
	

	ПИРИНАЧ
	10 ГР
	
	
	

	КЕЧАП
	3 МЛ
	
	
	

	АЛЕВА ПАПРИКА
	1,3 ГР
	
	
	

	ЈАЈА
	1/6 КОМ
	
	
	

	БИБЕР
	0,1 ГР
	
	
	

	БРАШНО
	7  ГР
	
	
	

	СО
	1 ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	ПАРАДАЈЗ
	40 ГР
	
	
	

	КРОМПИР ПИРЕ У ПРАХУ
	25 ГР
	
	
	

	УЖИНА-ЛЕЊА ПИТА
	
	
	
	

	БРАШНО
	30Г
	
	
	

	УЉЕ
	20МЛ
	
	
	

	ШЕЋЕР
	20Г
	
	
	

	ШЕЋЕР У ПРАХУ
	1,5Г
	
	
	

	КИСЕЛО МЛЕКО
	20МЛ
	
	
	

	ЈАЈА
	1/4КОМ
	
	
	

	ЈАБУКЕ
	60Г
	
	
	

	ПРАШАК ЗА ПЕЦИВО
	1Г
	
	
	

	ЦИМЕТ
	0,5Г
	
	
	

	ВАНИЛИН ШЕЋЕР
	0,7Г
	
	
	






3. ХЛЕБ, ВАРИВО ОД БОРАНИЈЕ СА ПИЛЕТИНОМ, КУПУС САЛАТА
4. 
	ХЛЕБ, ВАРИВО ОД БОРАНИЈЕ СА ПИЛЕТИНОМ, КУПУС САЛАТА

	БОРАНИЈА 
	200 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	12 ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	15 ГР
	
	
	

	БЕЛИ ЛУК
	15 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	6 МЛ
	
	
	

	СВ. МАСТ
	6 ГР
	
	
	

	БРАШНО
	7  ГР
	
	
	

	КЕЧАП
	3 МЛ
	
	
	

	АЛЕВА ПАПРИКА
	0,3 ГР
	
	
	

	СО
	1  ГР
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1 ГР
	
	
	

	ПИЛЕЋЕ БЕЛО МЕСО ФИЛЕ
	100 ГР
	
	
	

		УЖИНА  -  ЈАБУКА 
	200Г.
	
	
	




5. ХЛЕБ, СУПА, РИЖОТО, ФИЛЕТ ОСЛИЋА,, МЕШАНА САЛАТА

	ХЛЕБ, СУПА, РИЖОТО, ФИЛЕТ ОСЛИЋА,, МЕШАНА САЛАТА

	ПИРИНАЧ
	40 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	15ГР
	
	
	

	ШАРГАРЕПА
	20 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	12  МЛ
	
	
	

	ДОДАТАК ЈЕЛУ
	1  ГР
	
	
	

	СО
	1  ГР
	
	
	

	ОСЛИЋ
	80 ГР
	
	
	

	МЕШАНА САЛАТА

	ПАРАДАЈЗ
	75 ГР
	
	
	

	ЦРНИ ЛУК
	5 ГР
	
	
	

	КРАСТАВАЦ
	75 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	7  МЛ
	
	
	

	СО
	1,5  ГР
	
	
	

	УЖИНА- БАНАНА
	200Г
	
	
	















6. ХЛЕБ, ГРАТИНИРАНИ РЕЗАНЦИ

	ХЛЕБ, ГРАТИНИРАНИ РЕЗАНЦИ

	МАКАРОНЕ
	50 ГР
	
	
	

	СИР
	60 ГР
	
	
	

	ЈАЈА
	1/2 КОМ
	
	
	

	УЉЕ
	12  МЛ
	
	
	

	МАРГАРИН СТ
	5  ГР
	
	
	

	СО
	1  ГР
	
	
	

	МЛЕКО
	80 МЛ
	
	
	

		УЖИНА-                      ШТРУДЛА СА ОРАСИМА

	БРАШНО
	70 ГР
	
	
	

	КВАСАЦ
	1,5 ГР
	
	
	

	СО
	0,2 ГР
	
	
	

	ЈАЈА
	1/10 КОМ
	
	
	

	ШЕЋЕР
	17  ГР
	
	
	

	ШЕЋЕР У ПРАХУ
	3 ГР
	
	
	

	УЉЕ
	5 МЛ
	
	
	

	МЛЕКО
	25 МЛ
	
	
	

	ОРАСИ
	15 ГР
	
	
	

	ВАНИЛИН ШЕЋЕР
	0,5 ГР
	
	
	

	ЛИМУН
	1 ГР
	
	
	



	Оброци морају бити здравствено безбедни, квалитетни и у складу са нормативима утврђеним позитивним законским прописима. Јеловници током школске године се формирају на недељном нивоу и морају бити осмишљени у складу са сезонском понудом намирница. 
	У недељном менију морају бити заступљени: 
· Хлеб и производи од житарица,
· Супе или чорбе,
· Различите врсте меса до три пута недељно ( пилетина, јунетина, риба...),
· Млеко и млечни производи у зависности од оброка ( млеко, сир, кисело млеко ) и
· Сезонско поврће свакодневно.
 Ужина подразумева колач или сезонско воће.
Само у дане поста, а по израженој потреби ученика и обавештењу Наручиоца, допремаће се и посни мени у комбинацији са мрсним менијем.






ОПШТИ УСЛОВИ:
Понуђач мора имати имплементиран ХАЦЦП систем.



УКУПНА ПОНУЂЕНА цена за ________ученика, за ______   раднa дана ИЗНОСИ:



Динара ___________________________, БЕЗ обрачунатог ПДВ-а, односно,

[bookmark: _GoBack]Динара ___________________________, СА обрачунатим ПДВ-ом. 



Датум: 					М.П.			____________________________
									(потпис овлашћеног лица




